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Maria Sol Llabres (técnica en Administracion hotelera y
gastronémica) trabajo desde los 17 afios en restaurantes
en Punta del Este, Buenos Aires, Las Lefias, en el Hyatt vy,
durante 6 afios junto al chef Fernando Trocca. En 1998
parti6 hacia el Sur y tras seis afios de vivir alli (Bariloche,
El Bolson y Puerto Montt, Chile), la familia Ledo -compuesta
por Rodolfo, Sol y su hijita Lila-, regresé a Buenos Aires y eli-
gi6 el Tigre para vivir.

Recorriendo el Delta y teniendo en cuenta la oferta gas-
tronémica de la isla, se lanzaron con este proyecto. “La
idea fue hacer algo simple, con identidad islefia y que invi-
te a pasar un dia agradable como si fuera una casa pro-
pia”, dice Sol. “Fue asi como decidi retomar mi antiguo
metier”, relata.

En noviembre de 2005, después de reacondicionar y deco-
rar la casa, pusieron en marcha este pintoresco restauran-
te con un menu simple, pero bien logrado. Tienen cuatro
entradas, cuatro platos principales y cuatro postres, entre
los que se destacan: las picadas de fiambres alemanes, el
asador (asado de tira, vacio y colita de cuadril acompafia-
do de papas horneadas con ajo y romero), la bondiola a la
parrilla, los riquisimos pollos al horno de barro (con rome-
ro, limén y vegetales grillados), los ravioles, el brownie con
helado y la tarta de manzana, que es un manjar. Cuentan
con bodegas como San Telmo, Nieto Senetiner, Luigi Bosca
y sirven sOlo cerveza casera “kelch”, fabricada por
Sebastian Sierra.

A tan s6lo media hora de la estacion fluvial en lancha

colectiva y quince minutos en lancha propia o de la casa,
un programa diferente para decirle adids a la rutina.

Direccion

Arroyo Caraguata 175, a 1000 m del rio Lujan.

Reservas

(15) 5562-6480

Sabados y domingos desde el mediodia hasta el atardecer.

Algunos precios
$30/ 35 p/pers. (sélo efectivo).

Promo lectores Tigris 20% de desc. por marzo de 2006
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